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Isracle Stop
allevamenti,

si punta sulla
bistecca in 3D

nabisteccadi manzo pro-

| dotta con cellule di carne

coltivate in laboratorio

dalla start-up israeliana Aleph

Farms é prontaper arrivaresulle

tavole, il “prototipo” é stato pre-
sentato la scorsa settimana.

Il bioprinting tridimensiona-
le -realizzato dalla Aleph Farms,
inteam con il Technion Institute
of Technology di Tel Aviv - ha
prodotto una bistecca con “gli
attributi di una deliziosa e suc-
cosa costata che compreresti dal
macellaio” secondo i suoi realiz-
zatori. L'azienda - secondoi pro-
grammi che ha reso pubblici - &
in grado di coltivare “deliziose
bistecche di manzo” da cellule
non geneticamente modificate
che sono state isolate da una
mucca, il metodo utilizza molte
meno risorse di quelle necessa-
rie per allevare unintero anima-
le per la macellazione e senzala
necessita di antibiotici. Si supe-
rerebbero cosi anche i danni
all'ambiente derivanti dall’alle-
vamento intensivo e questo po-
trebbe essere un aspetto che tro-
verebbe il consenso di ecologisti
e detrattori di quel tipo di atti-
vita commerciale

L'obiettivo di Didier Toubia,

co-fondatore e amministratore
delegato di Aleph Farms, € “rea-
lizzare la nostra visione di un
mondo piu sostenibile, equo e
sicuro ma senza derogare dal
gusto e dal sapore”. La tecnolo-
gia di bioprinting utilizza “ele-
menti costitutivi naturali della
carne” sviluppati da vere cellule
dimucca, spiegano dalla Aleph,
il processo non implica inge-
gneria geneticanéla coltivazio-
ne delle cellule utilizza sieri de-
rivati da animali macellati. Le
cellule vengono prelevate da
due donatrici e poi cresciute in
incubatrici.

Le bisteeche 3D saranno di-
sponibili in alcuni ristoranti fin
dal prossimo anno - almeno
questaél’intenzione dell’azien-
da -, anche se si stimano in
due-tre anni i tempi peril com-
mercio al minuto. La Aleph
Farms ha gia un accordo con il
gruppo dell'industria alimen-
tare Mitsubishi Corporation
per portare la carne coltivata
sulle tavole giapponesi. Fra i
partner c’¢ anche Migros, grup-
po industriale svizzero e la so-
cieta alimentare Usa Cargill,
che hanno investito nella star-
tup israeliana.
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